
СИЛАБУС
навчальної дисципліни

«Іноземна мова (за професійним спрямуванням»

Рівень вищої освіти Перший (бакалаврський) рівень
Код і найменування
спеціальності,
тип і назва освітньої
програми

Спеціальність 181 Харчові технології
ОПП Харчові технології

Статус навчальної
дисципліни

обов’язкова

Курс, семестр 1 курс; І, ІІ семестри
Трудомісткість загальна кількість годин – 180 год.;

кількість кредитів – 6
Мова(и) викладання англійська
ННІ / факультет,
кафедра

факультет обліку та фінансів, кафедра гуманітарних і
соціальних дисциплін

Контактні дані
розробника(ів)

викладач: Антонюк Марина, к. філол. н.
контакти: ауд. 451а (навчальний корпус № 4)
e-mail: maryna.antoniuk@pdaa.edu.ua
сторінка викладача:
https://www.pdau.edu.ua/people/antonyuk-maryna-anatoliyivna

Мета вивчення
навчальної дисципліни

формування у здобувачів вищої освіти професійних мовних
компетенцій, що сприятиме їхньому ефективному
функціонуванню у культурному розмаїтті навчального та
професійного середовищ.

Компетентності Загальні:
ЗК 2. Здатність вчитися і оволодівати сучасними знаннями.
ЗК 12. Здатність спілкуватися іноземною мовою.

Результати навчання ПРН 2. Виявляти творчу ініціативу та підвищувати свій
професійний рівень шляхом продовження освіти та самоосвіти.
ПРН 22. Здійснювати ділові комунікації у професійній сфері
українською та іноземною мовами.

Методи навчання Словесні методи (пояснення), наочні методи (ілюстрування,
демонстрування), практичні методи (вправи), методи
формування пізнавальних інтересів (створення ситуації
інтересу й новизни навчального матеріалу, метод використання
життєвого досвіду), методи стимулювання і мотивації
обов’язку й відповідальності (роз’яснення мети навчальної
дисципліни, висування вимог до вивчення дисципліни,
заохочення і покарання, оперативний контроль, вказування на
недоліки, зауваження), інтерактивні методи (дискусії,



проєктування професійних ситуацій, метод мозкового штурму,
рольові ігри), мультимедійні методи (використання
аудіозаписів та мультимедійних презентацій), методи
письмового контролю (тести), методи самоконтролю
(самоаналіз, самооцінювання).

Програма навчальної
дисципліни

Тема 1. Самопрезентація.
Тема 2. Харчові технології.
Тема 3. Їжа й страви в Україні.
Тема 4. Способи приготування їжі.
Тема 5. Обробка харчової сировини.
Тема 6. Харчування і здоров’я.
Тема 7. Фрукти.
Тема 8. Овочі.
Тема 9. Випічка.
Тема 10. Молочні продукти.
Тема 11. М'ясо, птиця і риба.
Тема 12. Способи зберігання їжі.

Стратегія оцінювання
результатів навчання

Поточний контроль: виконання вправ, складання діалогів,
написання резюме, лексико-граматичний тест. Семестровий
контроль: залік, екзамен.

Політика навчальної
дисципліни

Відвідування практичних занять є обов’язковим, запізнення –
лише з поважних причин. У разі відсутності здобувача вищої
освіти на практичних заняттях з поважної причини
(документальне підтвердження) надається право відпрацювати
пропущене заняття на наступному практичному занятті у
спосіб, визначений викладачем. У разі відсутності без
поважних причин – здобувач вищої освіти не одержує бали за
практичне заняття і позбавлений права на їхнє відпрацювання.
Усі завдання, передбачені робочою програмою навчальної
дисципліни, мають бути виконані у встановлений термін. За
порушення дисципліни та використання телефонів і
комп’ютерних засобів без дозволу викладача здобувач вищої
освіти отримує на занятті 0 балів. Списування під час
виконання тестових завдань, практичних завдань та завдань
екзаменаційної роботи заборонені. Документи про академічну
доброчесніть наведені на сторінці АКАДЕМІЧНА
ДОБРОЧЕСНІСТЬ ПДАУ.
На здобувачів вищої освіти поширюється право про визнання
результатів навчання, здобутих у неформальній / інформальній
освіті. Зокрема визнання та перезарахування результатів
навчання, здобутих у неформальній / інформальній освіті на
різноманітних навчальних платформах (Prometheus, Coursera
тощо) за частиною освітнього компонента може здійснюватися
до початку або впродовж семестру, в якому опановується
освітній компонент, проте не пізніше, ніж за місяць до
встановленої дати семестрового контролю. Особливості
неформального / інформального навчання регламентовані
Положенням про порядок визнання результатів навчання,
набутих у неформальній та інформальній освіті, здобувачами
вищої освіти Полтавського державного аграрного університету.
Після завершення вивчення навчальної дисципліни кожен
здобувач вищої освіти має пройти опитування в особистому



кабінеті АСУ ПДАУ.
Передумови для
вивчення навчальної
дисципліни (за потреби)

Цикл гуманітарних дисциплін.

Додаткові матеріали для
представлення
навчальної дисципліни
(за потреби)

Аудіозаписи, презентації, відеоролики.
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