
Результати 

опитування зовнішніх стейкхолдерів щодо реалізації освітньо-

професійної програми Ветеринарна санітарія, гігієна і експертиза 

 

Вкажіть, будь-ласка, Ваше ПІБ, посаду та повну назву місця роботи 

(підприємтва,  організації, закладу),  контактний номер телефону. 

Конфіденційна інформація. 

 
 

Оберіть освітню програму з якою у вас співпраця 

 
 

 

 

 



Оцініть доцільність реалізації освітньої програми в регіоні 

 
Оцініть якість, зміст і структуру освітньої програми 

 
Чи сприяють форми і методи навчання досягненню заявлених цілей освітньої 

програми та програмних результатів, що заявлені у робочих навчальних 

програмах / силабусах) 

 



Оцініть відповідність рівня підготовки здобувачів вищої освіти за освітньою 

програмою сучасним вимогам ринку праці? 

 
Оцініть рівень професійної підготовки й результатів навчання здобувачів 

вищої освіти за освітньою програмою: 

 
Якими фаховими компетенціями та результатами навчання, на Вашу думку, 

повинен володіти фахівець за освітньою програмою? 

Допитливість 

Професійна творчість, зацікавленість у результатах своєї роботи 

Знання міжнародної законодавчаї бази щодо контролю харчових продуктів та кормів. 

Уміння проводити оцінювання безпечності та якості харчових продуктів 

Оцінка безпечності та якості харчових продуктів. Знання Законодавства щодо контролю 

харчових продуктів та кормів. 

Вміння реалізовувати теоретичні знання на практиці 

Знання законодавства про ветеринарну медицину та безпечність харчових продуктів, 

лікування тварин,вміння проведення ветеринарно-санітарної експертизи, базові знання з 

санітарії та гігієни 

Фаховими компетентностями 

 



Які, на Вашу думку, «м’які навички» (soft skills) є найважливішими для 

здобувача освіти за освітньою програмою (оберіть декілька варіантів): 

 
Знання іноземної мови є додатковою перевагою у резюме молодого фахівця 

та враховується як при працевлаштуванні 

 
Надайте свій коментар або побажання щодо покращення якості освітньої 

програми 

Якість освітньо-професійної програми мене повністю влаштовує. 

Програма відповідає вимогам сьогодення 

Вивчення питання міжнародного законодавства за впровадження на потужностях з 

виробництва та обігу харчових продуктів систем VACCP, TACCP 

Покращити матеріальну базу сучасним обладнанням. Збільшити години практичних 

занять. 

Ввести дисципліну "Впровадження системи НАССР на виробництві" 


