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2.3. Тип. Обов’язкова. 

2.4. Цикл. Професійної підготовки 

2.5. Рік навчання. ІІ. 

2.6.Семестр. IІІ. 
2.7. Кількість кредитів ЄКТС. 4,0. 

2.8. П.І.Б. лектора. Юхно В.М. 

2.9. Заплановані результати навчання. 

Уміти готувати препарати і фарбувати мікроорганізми; користуватися 

мікроскопом; визначати вид мікроорганізму на мікробіологічному препараті; 

готовити поживні середовища, стерилізувати середовища і посуд; отримувати 

накопичувальні культури мікроорганізмів; кількісно визначати мікрофлору; 

визначати мікроорганізми різними методами; проводити санітарно-

мікробіологічне дослідження продуктів хлібопекарського, кондитерського, 

макаронного, масло-жирового та плодово-овочевого виробництва; визначати 

якість та безпеку товарів народного споживання та продовольства за 

мікробіологічними показниками; робити висновки про стан продукції, яка 

контролюється та визначати шляхи її подальшого використання. 

2.10. Зміст навчальної дисципліни. 

Значення мікроорганізмів у житті людини, вплив зовнішніх чинників  на 

стійкість мікроорганізмів. Морфологічні та фізіологічні особливості 

мікроорганізмів. Розповсюдження мікрорганізмів у природі, їх роль в 

кругообігу окремих речовин. Патогенні мікроорганізми. Кишкові інфекції, 

токсикози та токсикоінфекції. Санітарно-показові групи мікроорганізмів. 

Санітарія та гігієні. Мікроорганізми бродильного виробництва 

(мікроорганізми пива та вина). Значення дріжджів та пліснявих грибів у 

харчовій технології. Мікробіологічні дослідження сировини та продуктів 

хлібопекарського, кондитерського, макаронного масло-жирового та плодово- 

овочевого виробництва. 
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