AHOTANISA
HaBYAJIBbHOI JUCIUIUIIHA
YIIPABJIIHHS AAKICTIO XAPYOBUX MPOJAYKTIB
3 OCHOBAMM HACCP

3anJiaHoBaHI pe3yJIbTATH HABYAHHS:

Mema eueuenna HasuanvHoli Oucyunainu: 3a0€3MEUYEHHS JOCTATHBOTO  PIBHSA
TEOPETUYHUX Ta MPAKTHUUYHUX 3HAHb LIOJI0 TEOPETUYHUX 1 METOJIOJIOTTUHUX OCHOB (hOpMYBaHHS
Ta YIPaBIIHHSA CHCTEMaMH SKOCTi; HAOyTTS yMiHb IIOJI0 3aCTOCYBAaHHS METOJIB Ta 3aco0iB, sSKi
CIIPHUSIOTh OTPUMAHHIO SKICHO1 Ta O€3MeYHOI Xap4oBOi MPOIYKIIii.

OcHosHi 3a60anHHA HAGUANLHOI OUCWUNJIIHU. BUBUCHHS KPHUTEPIiB OLIHKH SKOCTI Ta
0E3MEeYHOCTI XapUyOBUX IPOJYKTIB; MPUHIUIIIB 3a0€3MEUEHHS SKOCTI Ta O0E3MEYHOCTI XapuOBUX
NOPOAYKTIB; BHU3HAYEHHS  IOKA3HUKIB SIKOCTI Ta OE3MEYHOCTI  MPOAYKIi; OLIHKH SIKOCTI
MPOJIYKIIii; MOHITOPUHTY SIKOCT1 MPOYKIIii; OCHOBHUX MPHUHIIMITIB CUCTEM YIPABIIIHHS SKICTIO Ta
Oe3neunicTio xapuoBux npoaykTiB (JJCTY ISO 22000:2005, ACTY ISO 22000:2007, HACCP);
MOPSAKY CTBOPEHHS CHUCTEM SIKOCTi Ta OE3MEYHOCT] XapuOBUX MPOIYKTIB.

Komnemenmmnocmi:

3acanvhi:

3K 1. 3HaHHA 1 po3yMiHHS IpeaMeTHOI 001acTi Ta mpodeciiHol isIFHOCTI.

3K 2. 31aTHICTh BUUTHCS 1 OBOJIO/IIBATH CY9aCHUMH 3HAHHSIMHU

3K 4. 3naTHICTh 10 MOUIYKY Ta aHaNi3y iHPOpMAIii 3 pi3HUX JKepe

3K 9. YMiHHS po3B’s3yBaTH TOCTaBIICHI 33/a4i Ta MpUAMATH BiIMOBiIHI OOTPYyHTOBaHI
pileHHs

Daxosi:

OK 3. 3parHicTh OpraHizoByBaTH Ta NPOBOAUTH KOHTPOJb SKOCTI 1 O€3MeyHOCTi
CHpPOBHHH, HariB(PaOPUKATIB Ta XapUOBUX MPOAYKTIB 13 3aCTOCYBaHHSIM Cy4aCHHX METO/IIB.

OK 4. 3partnicTe 3a0e3medyBaTé SKICTh 1 0€3MeKy MPOIYKIii Ha OCHOBI BIAMOBITHUX
CTaHJAPTIB Ta y MeXax CHUCTEM YIPaBIiHHSA OE3MEYHICTIO XapuyoOBHX MPOIYKTIB IMiJ 4ac ix
BUPOOHMIITBA 1 peatizarlii.

O®K 13. 3paTHICTh NMiABUILYBAaTH €()EKTHBHICTH BUPOOHUIITBA, BIPOBAKYBATH Cy4yacHi
CHCTEMH MEHEKMEHTY.

IIporpamui pe3yibTaTH HABYAHHA:

ITPH 1. 3HaTu 1 po3yMiTH OCHOBHI KOHIIEMLii, TEOPETUYHI Ta MPAKTHYHI MPOoOJIeMH B
rajxy3i XapuoBUX TEXHOJIOT1i.

I[TPH 10. BnpoBampkyBaTH CHCTEMH YIpaBIIHHSA SKICTIO Ta OE3MEYHICTIO XapuyoOBHUX
MPOJYKTIB.

ITPH 15. BopoBaKyBaTu Cy4acHi CHCTEMH MEHEKMEHTY MiANpPUEMCTBA.

IIporpama HaBYAJIbLHOI IUCIMILIiHH:

Tema 1. JlepkaBHe Ta Mi>KHapOJIHE PETYIIOBAHHS HAJIEXKHOI SIKOCTI Ta OE3MEKH XapuoOBUX
MPOJYKTIB.

Tema 2. 3aranbHi NiAXOAU y MUTaHHAX 3a0e€3MedeHHs SKOCTI Ta 0e3MeYHOCTI Xap4yOBUX
MPOJYKTIB.

Tema 3. Cuctemu ynpaBiiHHS SKICTIO MPOTYKIII.

Tema 4. CydacHi CUCTEMH MEHEPKMEHTY SIKOCT1, MOHITOPHHT SIKOCTI.

Tema 5. XapuoBa 6e3neka, po3podka cucremu HACCP.

TpyaomicTKicTh

3aranpHa KiabKicTs ToguH 105 ron

Kinbkicts kpenutis 3,5

dopma ceMecTpOBOro KOHTPOIIIO €K3aMEH.




