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Опис навчальної дисципліни та інформація про розробника 

 

Назва навчальної 
дисципліни 

Хімія 

обов’язкова дисципліна професійної підготовки 

Назва структурного     
підрозділу 

Кафедра біотехнології та хімії 

 

 

Контактні дані розробників, 
які залучені до викладання 

Викладач:  Ромашко Таміла, к.х.н., доцент 
Контакти:  ауд. 9 а, навчальний корпус 1 

: tamila.romashko@pdaa.edu.ua,  

: 0662358227, 
сторінка викладача: 
 https://www.pdaa.edu.ua/people/romashko-tamila-petrivna  

Рівень вищої освіти Перший (бакалаврський) рівень 

Спеціальність 181 Харчові технології 

Попередні умови для 
вивчення навчальної 
дисципліни 

Для вивчення курсу студенти мають володіти елементарними 

знаннями з хімії, розуміти зміст основних хімічних понять та 

законів, знати правила запису хімічних формул та рівняннь.  

Мова викладання Державна 

 
Мета вивчення навчальної дисципліни: забезпечення здобувачів вищої освіти базовими 

знаннями з хімії, що мають складати основу для засвоєння ними профілюючих дисциплін та 

надати їм в практичній діяльності розуміння ролі хімічних аспектів виробництва в плані 

зростання продуктивності та покращення якості продуктів тваринництва. 
Основні завдання навчальної дисципліни: вивчення основних закономірностей хімії, хімічних 

властивостей біогенних елементів та їх найважливіших сполук, особливостей хімічних 

процесів, що мають місце в живому організмі, природному середовищі, водоймах, 

сільськогосподарському виробництві; засвоєння теоретичних основ хімії, основних методів і 

прийомів якісного та кількісного визначення вмісту найважливіших біогенних макро- і 

мікроелементів у складі кормів, природних вод, продуктів тваринництва; оволодіння основними 

прийомами виконання хімічного експерименту, способами обробки та узагальнення одержаних 

результатів; набуття здобувачем вищої освіти міцних знань з хімії, які необхідні для 

подальшого вивчення спеціальних дисциплін, а також вміти використовувати одержані знання і 

навички у сільськогосподарському виробництві. 

 

Заплановані результати навчання: 
 

Компетентності: 

Загальні 

- Знання і розуміння предметної області та професійної діяльності.  

- Здатність вчитися і оволодівати сучасними знаннями. 

- Здатність реалізувати свої права та обов’язки як члена суспільства, усвідомлювати 

цінності громадянського суспільства та необхідність його сталого розвитку, 

верховенства права, прав і свобод людини та громадянина в Україні.  

- Здатність зберігати та примножувати моральні, культурні, наукові цінності і 

досягнення суспільства на основі розуміння історії та закономірностей розвитку 

предметної області, її місця у загальній системі знань про природу і суспільство та у 

розвитку суспільства, техніки і технологій, використовувати різні види та форми рухової 

активності для забезпечення здорового способу життя. 
 

Програмні результати навчання: 

mailto:tamila.romashko@pdaa.edu.ua,
https://www.pdaa.edu.ua/people/romashko-tamila-petrivna


ПРН 1. Знати і розуміти основні концепції, теоретичні та практичні проблеми в галузі 

харчових технологій.  

ПРН 2. Виявляти творчу ініціативу та підвищувати свій професійний рівень шляхом 

продовження освіти та самоосвіти. 

ПРН 4. Проводити пошук та обробку науково-технічної інформації з різних джерел та 

застосовувати її для вирішення конкретних технічних і технологічних завдань.  

ПРН 5. Знати наукові основи технологічних процесів харчових виробництв та 

закономірності фізико-хімічних, біохімічних і мікробіологічних перетворень основних 

компонентів продовольчої сировини під час технологічного перероблення. 

ПРН 18. Мати базові навички проведення теоретичних та/або експериментальних 

наукових досліджень, що виконуються індивідуально та/або у складі наукової групи.  

ПРН 19. Підвищувати ефективність роботи шляхом поєднання самостійної та командної 

роботи. 
 

 

Програма навчальної дисципліни: 

 

Тема 1. Будова атома. Періодичний закон та періодична система хімічних елементів.   
Тема 2 . Кінетика хімічних реакцій. Швидкість хімічних реакцій. Хімічна рівновага. 

Тема 3. Розчини. Способи вираження складу розчинів. Реакції в розчинах електролітів. 

Тема 4. Комплексні сполуки.  

Тема 5. Якісний аналіз.  

Тема 6. Кількісний аналіз.  

Тема 7. Теорія хімічної будови органічних сполук. Класифікація та номенклатура 

органічних сполук.  

Тема 8. Кисневмісні органічні сполуки. Спирти. Карбонові кислоти. 

Тема 9. Вуглеводи.  

 

Розподіл навчальної дисципліни за видами занять та годинами навчання 

 

 

Елементи характеристики 

Денна форма навчання 

набір 2020 р. 

Рік навчання (курс) І 

Семестр 1 

Лекції (годин) 18,0 

Лабораторні (годин) 32,0 

Самостійна робота (годин) 100,0 

 

Система нарахування балів 

 

Накопичування балів з навчальної дисципліни 

види навчальної роботи максимальна кількість балів 

Опитування 21,0 

Виконання лабораторних робіт та їх захист 14,0 

Виконання завдань самостійної роботи 45,0 

Екзамен 20,0 

Максимальна кількість балів 100,0 

 

 

 

 

 

 

 



 Система оцінювання навчальних досягнень студентів національна та ЄКТС 

 

Сума балів за 
всі види 

навчальної 
діяльності 

 
Оцінка 
ЄКТС 

Оцінка за національною шкалою 

для екзамену, курсового проекту 
(роботи), практики 

для заліку 

90-100 А Відмінно  

 
зараховано 

82-89 В 
Добре 

74-81 С 

64-73 D 
Задовільно 

60-63 Е 

 

35-59 
 

FХ 
незадовільно з можливістю 

повторного складання 
не зараховано з 

можливістю повторного 
складання 

 

1-34 

 

F 
незадовільно з обов`язковим 

повторним вивченням дисципліни 
не зараховано з 

обов`язковим повторним 
вивченням дисципліни 

 

Трудомісткість: 

Загальна кількість годин – 150 год. 

Кількість кредитів – 5,0 

Форма семестрового контролю – екзамен 

 

 Сторінка курсу на платформі Moodle -  https://moodle.pdaa.edu.ua/course/view.php?id=3318 
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