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ПОЗНАЧЕННЯ - :  Т - Теоретичне навчання, - Екзаменаційна сесія, = - Канікули, ВсХТ - Вступ до харчових технологій, ЗТХВ - Загальна технологія харчових виробництв; В - Виробнича практика; Д - Виконання кваліфікаційної роботи, // - Атестація 
здобувачів вищої освіти, П - Переддипломна практика,
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І 5 0 зо 5 10 5

II 5 2 зо 4 12 6

III 5 2 зо 4 12 4 2
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V 0

V I 0
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III. ПРАКТИКА
№

 з
/п

Вид практики Назва практики
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1 Навчальна практика (НП) Навчальна практика "Вступ до харчових технологій" 2 7.5 225
2 Навчальна практика (НП) Навчальна практика "Загальна технологія харчових виробництв" 4 9 270
3 Виробнича практика (ВП) Загально-технологічна практика 6 6 180
4 Переддипломна практика (ВП) Переддипломна практика 8 6 180

Разом: 28,5 855

IV. АТЕСТАЦІЯ

№
з/

п

Форма атестації Назви складових атестації
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1 Кваліфікаційна робота (КР) Захист кваліфікаційної роботи 8 1,5 45

2 Кваліфікаційна робота (КР) Підготовка кваліфікаційної роботи 6, 7, 8 12 360

Разом: 13,5 405
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Ш
и

ф
р

Назви освітніх компонентів

Розподіл за семестрами

К
іл

ь
к

іс
т

ь
 
кр

ед
и

ті
в 

Є
К

Т
С

К ількість годин
Розподіл аудиторних годин на 

тиждень за курсами і семестрами

ек
за

м
ен

и

за
лі

ки

ку
р

со
ві

 р
о

б
о

ти
 (

п
ро

е
кт

и
)

ін
ш

і 
ви

д
и

 р
об

іт

З
а

га
л

ьн
и

й
 о

б
ся

г

Аудиторних

С
а

м
о

ст
ій

н
а

 р
об

о
та

Навчальна
практика

В
сь

о
го

у тому числі:

н
а

вч
а

л
ьн

і 
за

ня
тт

я

са
м

о
ст

ій
н

а
 р

об
о

та

І курс II курс III курс IV курс

л
е

кц
ії

л
а

б
о

р
а

то
р

н
і

пр
а

кт
и

чн
і,

се
м

ін
ар

сь
кі

семестри

і 2 з 4 5 6 7 8

К І Л Ь К І С Т Ь  тижнів в семестрі

15 15 15 15 15 15 13 12

кількість аудиторних годин 
протягом тижня

1 2 3 4 5 6 7 8 9 1 0 11 1 2 13 14 15 16 1 7 18 19 20 22 23
1. ОБОВ'ЯЗКОВА ЧАСТИНА

1.1. Д исципліни загальної підготовки
ОК 1 Б іохімія 2 3 90 з о 16 14 60 2.0

ОК 2 Вища математика 1 3 90 з о 16 14 60 2 0

ОК 3 Економіка підприємства 3 3 90 з о 16 14 60 2.0

ОК 4 Іноземна мова (за проф есійним спрямуванням) 2 1 6 180 60 60 120 2 0 2.0

ОК 5 Інф ормаційні системи та технологи 3 4 1 2 0 40 16 24 80 2 ,7

О К 6 Історія та культура України 1 4 120 40 16 24 80 2 ,7

ОК 7 Організація та планування д і я л ь н о с т і  підприємства 8 3 90 ЗО 16 14 60 2 .5

ОК 8 Основи ф ахової діяльності 1 3 90 ЗО 16 14 60 2.0

ОК 9 Правознавство 8 3 90 з о 16 14 60 2 .5

ОК 10 Українська мова (за проф есійним спрямуванням) 2 3 90 з о 16 14 60 2,0

ОК 11 Фізика 2 3 90 з о 16 14 60 2 0

ОК 12 Фізичне виховання 4 4 120 120 8 112 2 0 2 0 2.0 2 0

ОК 13 Філософія 2 3 90 ЗО 16 14 60 2.0

ОК 14 Хімія 1 5 150 50 18 3 2 100 3 .3

Всього за 1.1. Дисципліни загальної підготовки: 50 1500 580 202 256 122 920 0 0 1 4  0 12.0 6 ,7 20 0.0 0 ,0 00 5 .0

1.2. Д исципліни проф есійної підготовки
ОК 15 Безпека життєдіяльності та основи охорони праці 6 3 90 з о 16 14 60 2 0
ОК 16 Екологічна експертиза та утилізація відходів 8 3 90 з о 16 14 60 2 ,5

ОК 17 Інженерна і комп'ютерна графіка 1 3,5 105 3 6 16 20 69 2  4

ОК 18 Контроль якості та безпеки харчових продуктів 8 4 120 40 16 2 4 80 3  3

ОК 19 Курсова робота "Загальна технологія харчових виробництв" 6 3 90 90

ОК 20 Курсовий проект «Проектування харчових виробництв» 7 3 90 90
ОК 21 Основи наукових досліджень 2 3 90 30 16 14 60 2 0

ОК 22 Прикладна механіка 2 4 120 40 16 24 80 2 .7

ОК 23 Проектування харчових виробництв 7 5 150 50 18 3 2 100 3 8

ОК 24 Процеси і апарати харчових виробництв 3 3 90 ЗО 16 14 60 2.0

ОК 25 Теоретичні основи харчових виробництв 2 4 120 40 16 24 80 2 ,7

ОК 26 Технічна мікробіологія 1 3 90 ЗО 16 14 60 2.0

ОК 27 Технологічне обладнання харчових виробництв 7 3 90 ЗО 16 14 60 2 .3

ОК 28 Технологія бродильних виробництв 4 4,5 135 46 18 28 89 3,1

ОК 29 Технологія В О Д И  І В О Д О П І Д готовки 3 3,5 105 36 16 20 69 2 ,4

ОК ЗО Технологія жирів та жирозамінників 4 4,5 135 46 18 28 89 3,1

ОК 31 Технологія зберігання і переробки зерна 4 4,5 135 46 18 28 89 3,1

ОК 32 Технологія консервування плодів та овочів 5 4,5 135 46 18 28 89 3.1

ОК 33 Технологія молока і молочних продуктів 5 5 150 60 28 32 90 4  0

ОК 34 Технологія м'яса і м 'ясних продуктів 5 5 150 60 28 32 90 4 ,0

ОК 35 Технологія хліба, макаронних виробів та харчоконцентратів 6 4 120 48 16 32 7 2 3 .2

ОК36 Технологія цукру та кондитерських виробів 6 4,5 135 46 18 28 89 3 1

ОК 37 Управління якістю харчових продуктів з основами НАССР 7 3,5 105 36 16 20 69 2 ,8

В сього  за 1.2. Дисципліни проф есійної підготовки: 88 2640 856 3 7 2 386 98 1784 0 0 4 ,4 7 .4 4 .4 9 ,3 11.1 8 .3 8 .9 5,8

1.3. Практика



Навчальна практика
ОК 38 Навчальна практика "Вступ до харчових технологій" 2 7,5 225 150 75

ОК 39
Навчальна практика "Загальна технологія харчових 
виробництв"

4 9 270 180 90

Всього за Навчальна практика: 16,5 495 0 0 0 0 0 330 165 0,0 0 .0 0 0 0 .0 00 0,0 0,0 0 .0

Виробнича практика
ОК 40 |Загально-технологічна практика | | 6 | 6 180

В сього за Виробнича практика: 6 180 0 0 0 0 0 0 0 00 0 .0 0,0 0,0 00 0 .0 0 .0 0 ,0

Переддипломна практика
ОК 41 | П ереддипломна практика | І 8 | 6 180

Всього за Переддипломна практика: 6 180 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 .0 0 .0 0 .0 0 .0 0,0 0,0 0,0
В сього за 1.3. Практика: 28,5 855 0 0 0 0 0 330 165 0,0 0 0 0 ,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

1.4. Атестація здобувачів вищ ої освіти
ОК 42 Захист кваліф ікаційної роботи 1,5 45
ОК 43 Підготовка кваліф ікаційної роботи 12 360

В сього  за 1.4. Атестація здобувачів вищ ої освіти: 13,5 405 0 0 0 0 0 0 0 0.0 0.0 0,0 0.0 0,0 0.0 0.0 0,0
В сього за 1. ОБОВ'ЯЗКОВА ЧАСТИНА: 180 5400 1436 574 642 220 2704 330 165 18,4 19 4 11 .1 11 3 11 .1 8 3 8,9 10,8

2. ВИБІРКОВА ЧАСТИНА
2.1. Д исципліни загальної підготовки

ВК 1 Вибіркова навчальна дисципліна 1 3 3 90 з о 16 14 60 2,0

ВК 2 Вибіркова навчальна дисципліна 2 4 3 90 з о 16 14 60 2.0

ВК 3 Вибіркова навчальна дисципліна 3 5 3 90 з о 16 14 60 2 0

ВК 4 Вибіркова навчальна дисципліна 4 6 3 90 з о 16 14 60 2 0
Всього за 2.1. Дисципліни загальної підготовки: 12 360 120 64 0 56 240 0 0 0,0 0,0 2,0 2,0 2,0 2.0 0,0 0,0

2.2. Дисципліни проф есійної підготовки
ВК 5 Вибіркова навчальна дисципліна 5 3 4 120 40 16 24 80 2 7

ВК 6 Вибіркова навчальна дисципліна 6 3 4 120 40 16 24 80 2 7

ВК 7 Вибіркова навчальна дисципліна 7 4 4 120 40 16 24 80 2 7

ВК 8 Вибіркова навчальна дисципліна 8 4 4 120 40 16 24 80 2 7

ВК 9 Вибіркова навчальна дисципліна 9 5 4 120 40 16 24 80 2.7

ВК 10 Вибіркова навчальна дисципліна 10 5 4 120 40 16 24 80 2,7

ВК 11 Вибіркова навчальна дисципліна 11 6 4 120 40 16 24 80 2.7

ВК 12 Вибіркова навчальна дисципліна 12 6 4 120 40 16 24 80 2 7

ВК 13 Вибіркова навчальна дисципліна 13 7 4 120 40 16 24 80 3.1

ВК 14 Вибіркова навчальна дисципліна 14 7 4 120 40 16 24 80 3.1

ВК 15 Вибіркова навчальна дисципліна 15 8 4 120 40 16 24 80 3,3

ВК 16 Вибіркова навчальна дисципліна 16 8 4 120 40 16 24 80 3,3

В сього  за 2.2. Дисципліни проф есійної підготовки: 48 1440 480 192 168 120 960 0 0 0,0 0,0 5.4 5,4 5,4 5.4 6,2 6,6

В сього за 2. ВИБІРКОВА ЧАСТИНА: 60 1800 600 256 168 176 1200 0 0 0,0 0,0 7.4 7,4 7,4 7,4 6.2 6,6

ЗАГАЛЬНА КІЛЬКІСТЬ: 240 7200 2036 830 810 396 3904 330 165 1 8 ,4 1 9 ,4 1 8 ,5 1 8 ,7 1 8 ,5 1 5 ,7 15 ,1 1 7 ,4

Кількість екзаменів: 3 4 3 3 3 3 3 2
Кількість заліків: 4 5 4 5 3 4 2 5

Кількість курсових робіт (проектів): 0 0 0 0 0 1 1 0
Кількість інших вид ів  робіт: 0 0 0 0 0 0 0 0

Затверджено на засіданні

Декан факультет^

Гарант ос&іТньоі програми

Анатолій ПОЛІЩУК

Погоджено:
Начальник навчального відділ
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