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Опис навчальної дисципліни та інформація про розробника 
Назва навчальної 

дисципліни 

Технологія функціональних продуктів 

Фукультетська вибіркова навчальна дисципліна 

Назва структурного 

підрозділу  Кафедра харчових технологій 

Контактні дані 

розробників, які 

залучені до викладання 

Викладач: ЮХНО Віктор, кандидат с.-г. наук, доцент 

Контакти: 515 К (корпус 5-К) 

e-mail: viktor.iukhno@pdaa.edu.ua, тел..:+380503045812, 

https://www.pdaa.edu.ua/people/yuhno-viktor-mikolayovich 

Рівень вищої освіти Перший (бакалаврський) рівень 

Спеціальність 
181 Харчові технології 204 Технологія виробництва і 

переробки продукції тваринництва 

Попередні умови для 

вивчення навчальної 

дисципліни 

– 

Мова викладання Державна 

 

Мета вивчення навчальної вивчення технологічних процесів 

виробництва функціональних продуктів на основі останніх досягнень науки і 

техніки. 

Основні завдання навчальної дисципліни: привити здобувачам вищої 

освіти фундаментальні знання щодо виробництва основних видів 

функціональних продуктів.  

 

Заплановані результати навчання: 
Компетентності: 

Здатність вчитися та оволодівати сучасними знаннями; Знання та розуміння предметної 

області, розуміння  професійної діяльності; Здатність застосовувати знання у 

практичних ситуаціях; Здатність виявляти ініціативу та підприємливість; Здатність 

застосовувати базові знання фундаментальних наук для розуміння суті технологічних 

процесів, що відбуваються під час виробництва харчових продуктів; Здатність до 

організації та проведення технологічного процесу виробництва якісних і безпечних 

харчових продуктів; Здатність використовувати фундаментальні, професійно-

профільовані знання і практичні навички для розроблення нових та удосконалення 

існуючих харчових технологій. 

Програмні результати навчання 

ПРН 1. Демонструвати знання фундаментальних і загальноінженерних дисциплін на 

рівні, необхідному для розуміння технологічних процесів та закономірностей фізико-

хімічних, біохімічних і мікробіологічних перетворень компонентів продовольчої 

сировини та харчових продуктів під час їх перероблення і зберігання. 

ПРН 2. Пояснювати біохімічні, хімічні, фізичні та біологічні чинники, які лежать в 

основі синтезу і метаболізму складових харчових продуктів, а також роль нутрієнтів для 

здоров’я людини. 

 

Програма навчальної дисципліни: 

Тема 1. Загальна характеристика функціональних продуктів 

Тема 2. Зерноборошняні продукти функціонального призначення 

Тема 3. Кондитерські вироби функціонального призначення 

Тема 4. Функціональні напої 
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Тема 5. Молочні продукти функціонального призначення 

Тема 6. Жирові продукти функціонального призначення 

Тема 7. М’ясні продукти функціонального призначення 

Тема 8. Функціональні продукти з водних біоресурсів 

 

Розподіл навчальної дисципліни за видами занять та годинами навчання 

Елементи характеристики 
Денна форма навчання 

ЗС(ТВППТ)бд2020[1]ХТ(СТН) 

Рік навчання (курс) 2 

Семестр 4 

Лекції (годин) 16 

Лабораторні (годин) 24 

Самостійна робота (годин) 80 

Система нарахування балів 
 

Накопичування балів з навчальної дисципліни 

види навчальної роботи 
максимальна кількість балів 

ЗС(ТВППТ)бд2020[1]ХТ(СТН) 

Ведення конспекту та захист лекційного матеріалу 16 

Виконання та захист лабораторних робіт  48 

Виконання та захист самостійної роботи 26 

Контрольна робота 10 

Максимальна кількість балів 100 

 

Система оцінювання навчальних досягнень здобувачів вищої освіти 

національна та ЄКТС 

 
Сума балів 

за всі види 

навчальної 

діяльності 

Оцінка 

ЄКТС 

Оцінка за національною шкалою 

для екзамену, курсового 

проекту (роботи), практики 
для заліку 

90-100 А відмінно 

зараховано 
82-89 В 

добре 
74-81 С 
64-73 D 

задовільно 
60-63 Е 

35-59 FХ 
незадовільно з можливістю 

повторного складання 
не зараховано з можливістю 

повторного складання 

1-34 F 
незадовільно з 

обов`язковим повторним 
вивченням дисципліни 

не зараховано з обов`язковим 
повторним вивченням 

дисципліни 

 

Трудомісткість: 

Загальна кількість годин – 120 

Кількість кредитів – 4,0 

Форма семестрового контролю – залік. 

 

Сторінка курсу на платформі Moodle -  
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