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Опис навчальної дисципліни та інформація про розробника 

Назва навчальної дисципліни СПЕЦІАЛІЗОВАНЕ М’ЯСНЕ СКОТАРСТВО  
Вибіркова дисципліна професійної підготовки 

Назва структурного 
підрозділу 

 Кафедра виробництва продукції тваринництва 

 

 

Контактні дані розробників, 
які залучені до викладання 

Викладач:   Павло ВАЩЕНКО,  
доктор сільськогосподарських наук, старший науковий 
співробітник, доцент кафедри ТВПТ 
Контакти:  ауд. 431, навчальний корпус 4 

:  pavlo.vashchenko@pdaa.edu.ua,  

: 0969449812, 
сторінка викладача: 
https://www.pdau.edu.ua/people/vashchenko-pavlo-anatoliyovych 

Рівень вищої освіти Другий (магістерський) рівень 

Спеціальністі (освітньо 
професійні програми) 

204 Технологія виробництва і переробки продукції тваринництва 

Попередні умови для 
вивчення навчальної 
дисципліни 

Базові знання з анатомії і фізіології сільськогосподарських 

тварин; інформаційних систем та технологій; основ фахової 

діяльності; організації та планування діяльності підприємства; 

економіки підприємства. 

Мова викладання Державна 

 

Мета вивчення навчальної дисципліни формування у здобувача вищої освіти 

практичних навичок з організації та технологічного забезпечення підприємства що 

спеціалізується на м’ясному скотарстві, засвоєння наукових основ одержання від тварин 

максимальної кількості економічно вигідної високоякісної продукції. 

 

Основні завдання навчальної дисципліни: визначення принципів прижиттєвої та 

післязабійної оцінки м’ясної худоби, організації робочого дня працівників 

спеціалізованих ферм, складання ефективних раціонів для відгодівельної худоби, 

оформлення документації виробничого обліку, моделювання технологічного процесу 

вирощування та відгодівлі молодняку великої рогатої худоби та його економічна оцінка. 

Заплановані результати навчання: 

Компетентності: 

ФК – Здатність застосовувати різні системи та способи утримання 

сільськогосподарських тварин та контролювати ефективність та якість виробництва. 

Програмний результат навчання: 

ПРН – Організовувати, оцінювати та вдосконалювати системи утримання та 

годівлі м’ясної худоби у спеціалізованих господарствах та забезпечувати якість 

отриманої продукції 

 

Програма навчальної дисципліни: 

Тема 1. М'ясне скотарство, його продуктивні, технологічні та економічні 

особливості 

Тема 2. Системи і способи утримання м'ясної худоби 

Тема 3. Обґрунтуванням й організація сезонних отелень 

Тема 4. Вирощування телят та молодняку після відлучення  

Тема 5. Організація вирощування та відгодівлі молодняку 

Тема 6. Нагул м'ясної худоби 
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Тема 7. Сучасні технологічні напрями ведення галузі м'ясного скотарства в 

Україні 

Тема 8. Технології ведення м'ясного скотарства в розвинених країнах світу 

 

Розподіл навчальної дисципліни за видами занять та годинами 

Елементи характеристики Денна форма навчання 

набір 2021 р. 

Рік навчання (курс) I 

Семестр 2 

Лекції (годин) 16 

Практичні (годин) 24 

Самостійна робота (годин) 80 

 

Схема нарахування балів з навчальної дисципліни 

Накопичування балів з навчальної 

дисципліни 

Максимальна кількість балів 

Види навчальної роботи:  

опитування 20 

виконання  вправ на практичних 

заняттях 

40 

розв’язування тестів 40 

Максимальна кількість балів 100 
 

Система оцінювання навчальних досягнень студентів національна та ЄКТС 
Сума балів за 

всі види 
навчальної 
діяльності 

 
Оцінка 
ЄКТС 

Оцінка за національною шкалою 

для екзамену, курсового проекту 
(роботи), практики 

для заліку 

90-100 А відмінно  
 

зараховано 

82-89 В 
добре 

74-81 С 

64-73 D 
задовільно 

60-63 Е 

 

35-59 

 

FХ 
незадовільно з можливістю 

повторного складання 

не зараховано з 

можливістю повторного 

складання 

 

1-34 

 

F 
незадовільно з обов`язковим 

повторним вивченням дисципліни 
не зараховано з 

обов`язковим повторним 
вивченням дисципліни 
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