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Опис навчальної дисципліни та інформація про розробника 

Назва навчальної 
дисципліни 

КОНТРОЛЬ ЯКОСТІ ТА БЕЗПЕЧНОСТІ ПРОДУКЦІЇ 

ТВАРИННИЦТВА 

вибіркова дисципліна професійної підготовки 

Назва структурного 

підрозділу 
  Кафедра харчових технологій 

 

 

Контактні дані розробників, 
які залучені до викладання 

Викладач:   КАЙНАШ Алла, кандидат технічних наук, доцент 
Контакти:  ауд. 502 К, (корпус 5-К) 

: alla.kainash@pdaa.edu.ua,  

:+380666074584, 
сторінка викладача: 
 https://www.pdaa.edu.ua/people/kaynash-alla-petrivna  

Рівень вищої освіти Другий (магістерський) рівень 

Спеціальність 204 Технологія виробництва і переробки продукції тваринництва  

Попередні умови для 
вивчення навчальної 
дисципліни 

Не передбачено 

Мова викладання Державна 

 
Мета вивчення навчальної дисципліни одержання знань щодо якості та безпечності продукції 

тваринництва та набуття умінь щодо застосування основних методів контролю якості та безпечності  

продукції  тваринництва.  

Основні завдання навчальної дисципліни: вивчення основних положень вітчизняного і 

європейського законодавства щодо безпечності та якості харчових продуктів; характеристик систем 

управління якістю та безпечністю харчових продуктів; основних принципів системи управління якістю 

та безпечністю харчових продуктів НАССР; критеріїв оцінки якості та безпечності харчових 

продуктів; характеристик небезпечних та шкідливих речовин і їх впливу на організм людини; шляхів 

забезпечення якості та безпечності продукції тваринництва; основних методик визначення показників 

якості та безпечності продукції тваринництва; правил дегустації та органолептичної оцінки якості 

продукції. 

 

Заплановані результати навчання: 
 

Компетентності: 

фахові 

204 ТВППТ_мд_2021 р. 204 ТВППТ_мз_2021 р.[1] (л.н) 

СК Д (додаткова). Здатність організовувати та проводити контроль якості і безпечності продукції 

тваринництва із застосуванням сучасних методів. 

Програмні результати навчання: 

ПРН Д (додатковий). Визначати відповідність показників якості і безпечності продукції 

тваринництва згідно нормативної документації за допомогою сучасних методів  контролю. 
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Програма навчальної дисципліни: 

Тема 1. Вступ. Предмет та зміст курсу. Державний контроль за якістю та безпечністю харчових 

продуктів.  

Тема 2. Забруднення продуктів харчування шкідливими речовинами.  

Тема 3. Радіологічний контроль продуктів харчування. Токсичні елементи. 

Тема 4. Канцерогенні сполуки і їх вплив на організм людини.  

Тема 5. Експертиза харчових продуктів.  

Тема 6. Ідентифікація та фальсифікація харчових продуктів.  

Тема 7. Харчові добавки, їх призначення та вплив на якісні показники харчових продуктів.  

 

Розподіл навчальної дисципліни за видами занять та годинами навчання 

Елементи характеристики Денна форма навчання Заочна форма навчання 

набір 2021 р. набір 2021 р.[1] (л.н) 

Рік навчання (курс) І І 

Семестр  2 2 

Лекції (годин) 16,0 2,0 

Лабораторні (годин) 24,0 4,0 

Самостійна робота (годин) 80,0 114,0 

 

Система нарахування балів 

Накопичування балів з навчальної дисципліни 

 денна форма навчання заочна форма навчання 

 набір 2021 р. набір 2021 р.[1] (л.н) 

види навчальної роботи максимальна кількість балів 

Конспектування та захист лекційного 

матеріалу 

16,0 8,0 

Виконання лабораторних робіт та їх 

захист 

48,0 20,0 

Виконання завдань самостійної 

роботи 

14,0 42,0 

Підсумкова контрольна робота 22,0 30,0 

Максимальна кількість балів 100,0 100,0 

 

Система оцінювання навчальних досягнень студентів національна та ЄКТС 

Сума балів за всі 
види навчальної 

діяльності 

 
Оцінка 
ЄКТС 

Оцінка за національною шкалою 

для екзамену, курсового проекту 
(роботи), практики 

для заліку 

90-100 А відмінно  
 

зараховано 

82-89 В 
добре 

74-81 С 

64-73 D 
задовільно 

60-63 Е 

 

35-59 

 

FХ 

незадовільно з можливістю 
повторного складання 

не зараховано з можливістю 
повторного складання 

 

1-34 

 

F 
незадовільно з обов`язковим 

повторним вивченням дисципліни 
не зараховано з обов`язковим 

повторним вивченням 
дисципліни 

 



Трудомісткість: 

Загальна кількість годин – 120 год. 

Кількість кредитів – 4,0 

Форма семестрового контролю – залік 

 

Сторінка курсу на платформі Moodle - https://moodle.pdaa.edu.ua/course/view.php?id=2293  
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